SERVICO PUBLICO FEDERAL
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATO GROSSO
DEPARTAMENTO DE POLITICAS DE INGRESSO

ERRATA DO - EDITAL N.° 043/2016

O Instituto Federal de Educagédo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso, através do Reitor e de acordo com as
disposicdes da legislacdo em vigor, TORNA PUBLICO por meio desta Errata que no item 1. DA ABERTURA, onde se
liam 190 (cento e noventa) vagas, leiam-se 240 (duzentas e quarenta) vagas destinadas aos cursos técnicos
subsequentes, e no item 1.6, leia-se acréscimo de dois cursos com 60 vagas conforme o quadro abaixo. Com a
incluséo desses dois cursos, estabelece-se o periodo de 31 de maio a 04 de junho de 2016, para solicitar a isencao, aos
candidatos que se inscreverem para o Campus Cuiaba - Bela vista.

1.6 Das habilitagdes e vagas para o CAMPUS CUIABA — BELA VISTA
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. PERFIS DOS CURSOS ~ CAMPUS CUIABA-BELA VISTA

1. Técnico em Quimica
O profissional Técnico de Nivel Médio em Quimica devera dominar os conhecimentos acerca dos setores produtivos da area de Quimica,
da organizacdo e execucdo das operagdes inerentes aos processos quimicos organicos e inorgénicos, do controle das técnicas de
analises qualitativas e quantitativas, aplicando as técnicas e meétodos analiticos e estatisticos, conhecendo e sabendo pdr em prética
medidas de seguranga e prevencao de acidentes no ambiente de trabalho.
Ao término do curso o aluno terd desenvolvido as seguintes competéncias gerais da area que o habilitardo ao mercado de trabalho ou a
dar sequencia a seus estudos:

e Operar, monitorar e controlar processos industriais, quimicos e sistemas de utilidades.

e Controlar a qualidade de matérias primas, reagentes, produtos intermediarios e finais e utilidades.

« Otimizar o processo produtivo, utilizando as bases conceituais dos processos quimicos.

e Manusear adequadamente matérias-primas, reagentes e produtos.

s Realizar analises quimicas em equipamentos de laboratério e em processos on-line.

e QOrganizar e controlar a estocagem e a movimentacéo de matérias-primas, reagentes e produtos.

o Planejar e executar a inspecac e a manutengac autbnoma e preventiva rotineira em equipamentos, linhas, instrumentos e

acessorios.

o Utilizar ferramentas da analise de riscos de processo, de acordo com os principios de seguranca.

s Aplicar principios basicos de biotecnologia e de gestado de processos industriais e laboratoriais.

« Apiicar normas do exercicio profissional e principios éticos que regem a conduta do profissional da area.

e Aplicar técnicas de Boas Praticas de Fabricacdo nos processos industriais e laboratoriais de controle de qualidade.

e Controlar mecanismos de transmissao de calor, operacdo de equipamentos com trocas térmicas, destilacdo, absorcdo, extracao e

cristalizacao.

o Controlar sistemas reacionais e a operacao de sistema sélido-fluido.

e Aplicar principios de instrumentacéo e sistemas de controle e automacéo.

« Controlar a operagdo de processos quimicos e equipamentos tais como caldeira industrial, torre de resfriamento, troca idnica e

refrigeracao industrial.

o Selecionar e utilizar técnicas de amostragem, preparo € manuseio de amostras.
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e Interpretar e executar andlises instrumentais no processo.
« Coordenar programas e procedimentos de seguranga e de andlise de riscos de processos industriais e laboratoriais, aplicando
principios de higiene industrial, controle ambiental e destinacao final de produtos.
« Coordenar e controlar a qualidade em laboratério e preparar analises, utilizando metodologias apropriadas.
s Utilizar técnicas microbioldgicas de cultivo de bactérias e leveduras.
o Utilizar técnicas bioguimicas na purificagdo de substincias em producdo massiva.
o Utilizar técnicas de manipulacdo asséptica O profissional Técnico de Nivel Médio em Quimica devera dominar os conhecimentos
acerca dos setores produtivos da area de Quimica, da organizacdo e execugdo das operagbes inerentes aos processos quimicos
orgénicos e inorgénicos, do controle das técnicas de andlises qualitativas e quantitativas, aplicando as técnicas e métodos analiticos e
estatisticos, conhecendo e sabendo pdr em prética medidas de seguranca e prevencao de acidentes no ambiente de trabalho.
¢ De cuituras de células animais e vegetais.de culturas de células animais e vegetais.
2. Técnico em Alimentos
O Tecnico na area de alimentos ¢ o profissional que tem por caracteristica a capacidade do trabalho em conjunto, conhecimento técnico,
formagéo tecnolbgica e capacidade de mobilizagdo destes conhecimentos, para atuar no mercado de trabaiho de forma criativa, ética,
empreendedora e consciente dos impactos sécio-culturais.
Ao concluir o curso o aluno devera ser capaz de acompanhar cada uma das fases de industrializagéo do alimento dentro de um laboratério
de controle de qualidade verificando a composi¢do, os aspectos quimicos e a qualidade dos alimentos, como também apresentar as
competéncias profissionais gerais estabelecidas para o Técnico em Alimentos.
Desta forma, o IF-MT se propde a preparar profissionais aptos a:

¢ Realizar controle de qualidade dos aspectos fisico-quimicos, microbiol6gicos, sensoriais, bromatolégicos e toxicoldgicas dos
alimentos;

¢ Coordenar e controlar a qualidade em laboratdrio;
e Analisar e avaliar as caracteristicas, propriedades e condi¢bes da matéria prima no controle e processamento industrial.

¢ Acompanhar e monitorar o processo de industrializagdo de massas, bebidas, produtos lacteos, frutas e hortalicas, carnes, pescados
e derivados.

* Auxiliar a inspecao sanitaria e controle de qualidade dos alimentos.

* Implantar e monitorar sistemas de higienizagdo e sanitizacdo em industrias de alimentos;

¢ implantar, implementar, gerenciar e monitorar sistemas de gestdo da qualidade e seguranca alimentar tais como Procedimentos de
Boas Praticas de Fabricacdo de Alimentos (BPF/GMP) e Sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) na
industria de alimentos, em consonancia com a legislagéo sanitaria vigente,

= Participar de projetos, pesquisas e experimentacdo na area de alimentos.

¢ Aplicar normas de exercicio profissional e principios éticos que regem a conduta do profissional da area.

Cuiaba, 31 de maio de 2016.
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